
1. Cateringpaket  „Basis“

  �Zusammenstellung (anteilig 
vegetarisch) aus Butterbretzeln ,  
mediterranen Hackbällchen­
spießen mit Laugenminis und 
belegten halben Brötchen

  �dazu Gemüsesticks im 
Quarkgläschen

    Paketpreis pro Person 
    ab 15 Personen:	 13,00 €

2. Cateringpaket  „Standard“

  �Zusammenstellung (anteilig 
vegetarisch) aus Frischkäse­
stangen , Canapees,  
Piadinaröllchen und Bruschetta

  �dazu Käse-Obst-Spieße

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 15,50 €

3. Cateringpaket   „Premium“

  �Zusammenstellung (anteilig 
vegetarisch) aus gefüllten Wraps 
(mit Avocado-Tomate  und/
oder Hähnchenbruststreifen) und 
gefüllten Bagels (mit Käse-Tomate-
Salat  und/oder „Mailänder Art“ –  
mit Tomate überbackene 
Hähnchenbrust)

  �dazu Käse-Obst-Spieße

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 15,50 €

SIE HABEN DIE WAHL 

Catering für Ihre Veranstaltung

Kalte Hauptspeisen

Cafe Wunderbar – Marienstraße 17 – 06618 Naumburg  
Tel. 0 34 45/7 58 96 67 – www.cafe-wunderbar.com – info@cafe-wunderbar.com

 = vegetarisch



4. Cateringpaket
 „Suppe“
  �Suppe  
wahlweise: Tomatencremesuppe , 
Gemüsesuppe , Soljanka, Käse-
Lauch-Hacksuppe oder Kartoffel-
suppe  mit extra Würstchen

  �dazu reichen wir Laugenminis  
und Baguette

  �sowie Frischkäsestangen ,  
Bruschetta  und belegte  
Brötchen

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 18,00 €

5. Cateringpaket   
 „Hähnchenpfanne“
  �Geschnetzelte Hähnchenpfanne 
in Rahmsoße 
�wahlweise: mit oder ohne Pilze

  �dazu reichen wir Wildreis  oder 
Spätzle

  ��sowie zwei Sorten Desserts:  
wahlweise Panna Cotta,  
Bayrisch Creme auf Fruchtmus  
oder Mousse au Chocolat

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 18,00 €

6. Cateringpaket 
 „Überbackene Hähnchenbrust“
  ���Überbackene Tomaten- 
Mozzarella-Hähnchenbrust  
mit Basilikum-Sahnesoße 
für Vegetarier : ohne Hähnchen-
brust 

  �dazu reichen wir Wildreis  oder 
Gemüsereis

  �sowie zwei Sorten Desserts:  
wahlweise Panna Cotta, Bayrisch 
Creme  auf Fruchtmus oder 
Mousse au Chocolat

  Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 18,00 €

7. Cateringpaket   
 „Lachs-Spinatpfanne“
  ��Überbackene Lachs-Spinatpfanne 
mit Sahnesoße 
für Vegetarier : ohne Lachs 

  �dazu reichen wir Bandnudeln  
oder Wildreis

  �sowie zwei Sorten Desserts: 
wahlweise Panna Cotta, Bayrisch 
Creme  auf Fruchtmus oder 
Mousse au Chocolat

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 18,50 €

8. Cateringpaket 
 „Kartoffelgratin“
  ��Vegetarischer bunter Kartoffel­
gratin  mit Gemüse  der Saison 
und Käse überbacken 
wahlweise: mit Schnitzel oder 
Buletten 
für Vegetarier : mit Gemüse-
schnitzel  

  �sowie zwei Sorten Desserts: 
wahlweise Panna Cotta, Bayrisch 
Creme  auf Fruchtmus oder 
Mousse au Chocolat

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 18,00 €

Warme Hauptspeisen

Snacks
10.  „Obst“
  �saisonaler Obstkorb

    Preis pro Person	 2,00 €

11.  „Kuchen“
  �gemischte Kuchenplatte

    Preis pro Person
    ab 15 Personen:	 6,50 €

9. Cateringpaket   
 „Grillgemüsepfanne“
  �Mediterrane Grillgemüsepfanne  
wahlweise: mit Schafskäse   
und/oder Hähnchenbruststreifen

  �dazu reichen wir Wildreis  oder 
Kartoffelspalten

  ��sowie zwei Sorten Desserts: 
wahlweise: Panna Cotta, Bayrisch 
Creme auf Fruchtmus  oder 
Mousse au Chocolat

    Paketpreis pro Person
    ab 15 Personen:	 18,00 €

Alle angegebenen Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer.  
Anpassungswünsche auf Anfrage und ggf. gegen 
Aufpreis möglich. Wir bitten bei Auftragsbestätigung um 
die Bekanntgabe der Anzahl vegetarischer Gäste und 
Informationen über eventuelle Unverträglichkeiten.  

Stand: Februar 2026

Pro Lieferung berechnen wir Ihnen 15,00 €.
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Firma/Institution/Verein 
Datum:   Uhrzeit:  von     bis    
Personenanzahl:       davon Vegetarier:    
bekannte Unverträglichkeiten (z.B. Gluten, Laktose ...): 

Kalte Hauptspeisen Uhrzeit

1. Cateringpaket  „Basis“ 
Zusammenstellung (anteilig vegetarisch) aus Butterbretzeln , mediterranen Hackbällchenspießen  
mit Laugenminis und belegten halben Brötchen, dazu Gemüsesticks im Quarkgläschen

:
UHR

2. Cateringpaket  „Standard“ 
Zusammenstellung (anteilig vegetarisch) aus Frischkäsestangen , Canapees, Piadinaröllchen und Bruschetta ,  
dazu Käse-Obst-Spieße

3. Cateringpaket  „Premium“ 
Zusammenstellung aus gefüllten Wraps und Bagels nach Wahl, dazu Käse-Obst-Spieße:
gefüllte Wraps:

  mit Avocado-Tomate          mit Hähnchenbruststreifen        beide Sorten gemischt
und
gefüllte Bagels:

  mit Käse-Tomate-Salat        „Mailänder Art“ – mit Tomate überbackene Hähnchenbrust       beide Sorten gemischt

Warme Hauptspeisen Uhrzeit

4. Cateringpaket  „Suppe“  
Suppe, dazu Laugenminis und Baguette sowie Frischkäsestangen, Bruschetta und belegte Brötchen, bitte 1 auswählen:

  Tomatencremesuppe       Gemüsesuppe      Soljanka     Käse-Lauch-Hacksuppe     Kartoffelsuppe  
                                                                                                mit extra Würstchen

:
UHR

5. Cateringpaket  „Hähnchenpfanne“ 
Geschnetzelte Hähnchenpfanne in Rahmsoße, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  mit Pilzen         ohne Pilze

Eine Beilage nach Wahl:               Zwei Desserts nach Wahl:
  Wildreis      Spätzle                              Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus      Mousse au Chocolat

6. Cateringpaket  „Überbackene Hähnchenbrust“ 
Überbackene Tomaten-Mozzarella-Hähnchenbrust mit Basilikum-Sahnesoße, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  Überbackene Tomaten-Mozzarella-Hähnchenbrust      für Vegetarier: ohne Hähnchenbrust

Eine Beilage nach Wahl:               Zwei Desserts nach Wahl:
  Wildreis      Gemüsereis                Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus        Mousse au Chocolat

7. Cateringpaket  „Lachs-Spinatpfanne“ 
Überbackene Lachs-Spinatpfanne mit Sahnesoße, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  Überbackene Lachs-Spinatpfanne      für Vegetarier: ohne Lachs

Eine Beilage nach Wahl:               Zwei Desserts nach Wahl:
  Bandnudeln      Wildreis                Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus        Mousse au Chocolat

8. Cateringpaket  „Kartoffelgratin“ 
Vegetarischer bunter Kartoffelgratin, mit Gemüse der Saison und Käse überbacken, Beilagen und Desserts nach Wahl:
Eine Beilage nach Wahl:       mit Schnitzel     mit Buletten      für Vegetarier: mit Gemüseschnitzel

Zwei Desserts nach Wahl:
   Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus        Mousse au Chocolat

9. Cateringpaket  „Grillgemüsepfanne“ 
Mediterrane Grillgemüsepfanne, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  mit Schafskäse          mit Hähnchenbruststreifen          mit Schafskäse und Hähnchenbruststreifen

Eine Beilage nach Wahl:                 Zwei Desserts nach Wahl:
  Wildreis      Kartoffelspalten             Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus      Mousse au Chocolat

Snacks Uhrzeit

10. „Obst“ 
saisonaler Obstkorb

:
UHR

11. „Kuchen“ 
gemischte Kuchenplatte

:
UHR
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SIE HABEN DIE WAHL 

Bestellformular
Firma/Institution/Verein

Veranstaltung am:  	 Ort:  

Personenanzahl:        davon Vegetarier: 	 Uhrzeit: von     bis 

bekannte Unverträglichkeiten (z.B. Gluten, Laktose ...): 

Ansprechpartner für Rückfragen:   

E-Mail:  	 Tel.: 

Kalte Hauptspeisen

1. Cateringpaket  „Basis“ 
Zusammenstellung (anteilig vegetarisch) aus Butterbretzeln , mediterranen Hackbällchenspießen  
mit Laugenminis und belegten halben Brötchen, dazu Gemüsesticks im Quarkgläschen

2. Cateringpaket  „Standard“ 
Zusammenstellung (anteilig vegetarisch) aus Frischkäsestangen , Canapees, Piadinaröllchen und Bruschetta ,  
dazu Käse-Obst-Spieße

3. Cateringpaket  „Premium“ 
Zusammenstellung aus gefüllten Wraps und Bagels nach Wahl, dazu Käse-Obst-Spieße:
gefüllte Wraps:

  mit Avocado-Tomate          mit Hähnchenbruststreifen        beide Sorten gemischt
und

gefüllte Bagels:
  mit Käse-Tomate-Salat        „Mailänder Art“ – mit Tomate überbackene Hähnchenbrust       beide Sorten gemischt

Warme Hauptspeisen
4. Cateringpaket  „Suppe“  
Suppe, dazu Laugenminis und Baguette sowie Frischkäsestangen, Bruschetta und belegte Brötchen, (bitte 1 wählen):

  Tomatencremesuppe       Gemüsesuppe      Soljanka     Käse-Lauch-Hacksuppe     Kartoffelsuppe  
                                                                                                mit extra Würstchen

5. Cateringpaket  „Grillgemüsepfanne“ 
Mediterrane Grillgemüsepfanne, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  mit Schafskäse          mit Hähnchenbruststreifen          mit Schafskäse und Hähnchenbruststreifen

Eine Beilage nach Wahl:                   Zwei Desserts nach Wahl:
  Wildreis      Kartoffelspalten                Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus      Mousse au Chocolat

6. Cateringpaket  „Überbackene Hähnchenbrust“ 
Überbackene Tomaten-Mozzarella-Hähnchenbrust mit Basilikum-Sahnesoße, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  Überbackene Tomaten-Mozzarella-Hähnchenbrust      für Vegetarier: ohne Hähnchenbrust

Eine Beilage nach Wahl:               Zwei Desserts nach Wahl:
  Wildreis      Gemüsereis                Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus        Mousse au Chocolat

7. Cateringpaket  „Lachs-Spinatpfanne“ 
Überbackene Lachs-Spinatpfanne mit Sahnesoße, Beilagen und Desserts nach Wahl:

  Überbackene Lachs-Spinatpfanne      für Vegetarier: ohne Lachs

Eine Beilage nach Wahl:               Zwei Desserts nach Wahl:
  Bandnudeln      Wildreis                Panna Cotta     Bayrisch Creme auf Fruchtmus        Mousse au Chocolat

Snacks
8. „Obst“ 
saisonaler Obstkorb

9. „Kuchen“ 
gemischte Kuchenplatte
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